


Es Vi
Nueva cocina mallorquina – Cati Pieras combina 

ingredientes regionales con una refinada elaboración. 

Soberbia selección de vinos nacionales e internacionales.

New Mallorcan Cuisine – Cati Pieras combines regional 
ingredients with elaborated preparation. Impressive selection 
of Spanish and international wines.

Neue Mallorquinische Küche – Cati Pieras kombiniert regionale 
Zutaten mit raffinierter Zubereitung. Umfangreiche Auswahl 
an spanischen und internationen Weinen.
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c/ raixa, 2
urbanización son vida
07013 palma de mallorca
tel: +34 971 493 493
info.castillo@luxurycollection.com
luxurycollection.com/castillo

Especialidades
Langosta mallorquina  
con cebolla blanca 
confitada en  su jugo

Cabrito lechal de Felanitx 
asado y con sus chuletas 
crujientes

Pichón con fresas 
confitadas, aroma de 
amapola y toques de 
regaliz

SignatureDishes
Majorcan spiny lobster 
with onion 

Roasted mountain goat 
kid from Felanitx served 
with crispy chops

Pigeon with candied 
strawberries, aroma of 
corn poppy and a touch 
of liquorice

Spezialitäten
Mallorquinische Languste 
mit Zwiebel und Kaviar “Río 
Frío”

Knusprig gebratenes Zicklein 
aus Felantix

Taube mit kandierten 
Erdbeeren, Mohnaromen 
und einem Hauch von 
Lakritze



Clásicos culinarios con una magnífica vista de 

la bahía de Palma.

   Es 
Castell

Traditional classics with a marvellous view over the bay of Palma.

Kulinarische Klassiker mit großartigem Blick auf die Bucht von Palma.
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c/ raixa, 2
urbanización son vida
07013 palma de mallorca
tel: +34 971 493 493
info.castillo@luxurycollection.com
luxurycollection.com/castillo

Especialidades
Rodaballo a la parrilla, 
ensalada tibia de 
tomate y crujiente de 
rúcula

Châteaubriand  
servido con patatas y 
pimientos salteados 
(para 2 personas)

Ternera blanca, habas 
salteadas con menta y 
pimientos asados

SignatureDishes
Grilled turbot with 
tepid tomato salad 
and crisp of rocket

Châteaubriand served 
with potatoes and 
sautéed pepper (for 2 
persons)

White veal, sautéed 
beans with mint and 
roasted red peppers

Spezialitäten
Gegrillter Steinbutt mit 
heissem Tomatensalat und 
Rucolachips

Châteaubriand serviert mit 
Kartoffeln und sautiertem 
Paprika (für 2 Personen)

Kalbsfleisch, Bohnen mit 
Minze und gerösteten 
Paprika



Manjares mediterráneos ligeros y frescos.

Light and fresh Mediterranean fare all day.

Leichte, frische mediterrane Köstlichkeiten.
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c/ raixa, 2
urbanización son vida
07013 palma de mallorca
tel: +34 971 493 493
info.castillo@luxurycollection.com
luxurycollection.com/castillo

Especialidades
Escalopines de Buey  
con pimientos asados  
y cebollitas

Wrap de pollo al curry

Helados artesanos

SignatureDishes
Beef escalope with 
roasted green pepper  
and little onions                                                         

Curried Chicken Wrap                                                   

Homemade Sundaes      

                           Spezialitäten
Rinderschnitzel mit gegrillter 
Paprika und Zwiebeln                                                            

Hähnchenwrap mit Curry                                         

Hausgemachte Eisspezialitäten



		 	 Thomas Kahl personifica el arte de la cocina en estado 

puro, caracterizado por una esmerada selección de los 

ingredientes y perfeccionado para deleitar el paladar.

Thomas Kahl represents the pure art of cooking. 
Elegant atmosphere with a romantic terrace.

Thomas Kahl verkörpert die pure Kunst des Kochens-
kompromisslos bei der Wahl der Zutaten, perfektioniert 
für den Gaumen.
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passeig calvià, s/n
07181 costa d’en blanes
tel: +34 971 629 629
info.mardavall@stregis.com
stregis.com/mardavall

Es Fum
l’art de cuisine by 
thomas kahl

Especialidades
Placeres gastronómicos 
excepcionales, menús 
de temporada para 
gurmés, opcionalmente 
de 6 o 8 platos.

SignatureDishes
The ultimate dining 
experience, seasonal 
6 or 8 course gourmet 
menus

Spezialitäten
Gaumengenuss der 
Extraklasse, saisonale 
Gourmet Menüs, 
wahlweise 6 und 8 
Gänge.



All the best from Spain and Italy. A balanced combination of typical 
mediterranean ingredients. Theme night evenings, seafood and Asian buffet. 

Leichte spanische und italienische Gerichte aus marktfrischen Zutaten. 
Themenabende wie Meeresfrüchte- oder asiatisches Büffet. 

Aqua
Gusto Mediterráneo

Platos ligeros españoles e italianos basados en ingredientes recién 

salidos del mercado. Noches temáticas, bufé de mariscos o asiático.
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passeig calvià, s/n
07181 costa d’en blanes
tel: +34 971 629 629
info.mardavall@stregis.com
stregis.com/mardavall

Especialidades
Vitello tonnato 
“AQUA”

Lubina a la sal

Gazpacho de fresas

SignatureDishes
Our special Vitello 
Tonnato

Sea bass prepared in a 
salt crust

Strawberry Gazpacho

Spezialitäten
Vitello Tonnato nach 
Art des Hauses.

Wolfsbarsch in der 
Salzkruste

Gazpacho von Erdbeeren



Light, fresh and delicious snacks served poolside.

Leichte, frische Köstlichkeiten an der Poolterrasse.

Deliciosos tentempiés, frescos y ligeros en la terraza junto a la piscina.
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passeig calvià, s/n
07181 costa d’en blanes
tel: +34 971 629 629
info.mardavall@stregis.com
stregis.com/mardavall

Especialidades
Panino con pesto de 
tomate, rúcula, jamón 
de Jabugo

Ensalada mediterránea 
con antipasti vegetales 
y tomates secos

Helados  
artesanos

SignatureDishes
Panino with tomato 
pesto, rocket salad, 
jabugo ham

Mediterrenian salad 
with vegetable 
antipasti and sundried  
tomatoes                                                                           

Artisian Icecream 
specialities

Spezialitäten
Panino mit 
Tomatenpesto, Rucola, 
Jabugo Schinken

Mediterraner Salat 
mit Antipasti und 
getrockneten Tomaten  

Hausgemachte 
Eisspezialitäten



Especialidades regionales españolas a cargo de Rafael Sánchez.

Plat d’Or

Regional Spanish specialties by Rafael Sánchez.

Regionale spanische Spezialitäten von Rafael Sánchez. 
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Carrer de la vinagrella, s/n
07013 palma de mallorca
tel: +34 971 787 100
mallorca@sheraton.com
sheraton.com/mallorca

Especialidades
Paletilla de cabrito asada, 
puré de patata, espárragos 
verdes y cebollitas

Pasta fresca rellena 
de bogavante del 
mediterráneo, beurre blanc y 
aceite de trufa negra

La clásica lubina a la sal con 
verduras al vapor, patató y 
salsa holandesa

SignatureDishes
Baked shoulder of baby 
goat, potato pure, green 
asparagus and baby onions

Fresh pasta filled with 
lobster, beurre blanc and 
black truffle oil                                                

Sea bass in a salt crust 
with seasonal vegetables, 
potatoes and sauce 
hollandaise

Spezialitäten
Gebackene Zickleinschulter, 
Kartoffelpüree, grüner Spargel und 
Zwiebelchen

Frische Nudeln gefüllt mit Hummer, 
Beurre Blanc und schwarzes Trüffelöl                                                

Wolfsbarsch in Meersalzkruste mit 
Gemüse der Saison, Kartoffeln und 
Sauce Hollandaise



Flame
 

Cocina mediterránea sencilla y ligera, noches temáticas.

Mediterranean fare, light and fresh - themed evenings.

Unkomplizierte, frische mediterrane Küche - regelmäßige Themenabende.
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carrer de la vinagrella, s/n
07013 palma de mallorca
tel: +34 971 787 100
mallorca@sheraton.com
sheraton.com/mallorca

Especialidades
Selección de tapas

Jamón serrano con 
tomate y aceitunas

Paella tradicional

SignatureDishes
Tapas selection

Spanish ham with 
tomatoes and olives

Traditional Paella

Spezialitäten
Auswahl an spanischen Tapas

Spanischer Schinken mit 
Tomaten und Oliven

Traditionelle Paella



Restaurante club de ambiente informal, con hermosa terraza con vistas al campo de golf Son Muntaner.

Casual clubhouse restaurant  – beautiful terrace overlooking Son Muntaner golf course.

Legeres Clubhaus Restaurant –  schöne Terrasse mit Blick über den Golfplatz Son Muntaner.

Son Muntaner  
      Golf Clubhouse
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carretera de son vida
07013 palma de mallorca
tel: +34 971 783 030
info@sonmuntanergolf.com
sonmuntanergolf.com

Especialidades
Ensalada fresca de 
temporada

Entrecote de vacuno

Gató mallorquín  
casero

SignatureDishes
Mix of fresh seasonal 
salads

Entrecote of Beef                                                              

Homemade Mallorcan 
Almondcake

Spezialitäten
Frische Salate de Saison         

Rinderlendensteak                                                         

Hausgemachter mallorquinischer 
Mandelkuchen



Castillo Hotel Son Vida

The St. Regis Mardavall Mallorca Resort

Sheraton Mallorca Arabella Golf Hotel

Arabella Golf Mallorca




